
Buffetten voor  

bedrijven kerst 2025 

 
 

 

 

Koud/warm buffet de sneeuwbal 

 Grove eiersalade met gevulde eitjes 

 Huisgemaakte zalmsalade met diverse visproducten 

 Stokbrood/broodjes met kruidenboter 

  ------- 

 Kipdijsaté met pindasaus 

 Beenham met honig-mosterdsaus en broodje 

 Gehaktballetjes in chilisaus   Prijs per persoon € 17,50 

 

 

 

 

Koud/warm buffet “Midden in de Winternacht” 

 Hors d’oeuvre van vlees ( met basis salade ) 

 Hors d’oeuvre van vis ( met basis salade ) 

 Feta salade 

 Stokbrood/molensteenbrood met kruidenboter en tapenades 

  -------- 

 Stoofpotje met mals gegaard rundvlees 

 Roer gebakken kippedijen in chilisaus 

 Katenhaasje met champignonsaus 

 Risotto 

 Aardappelgratin en gebakken aardappelen 

 Stoofperen      Prijs per persoon € 28,50 

 

 

 

 

Warm buffet “de kerstboom” 

 Sucade gestoofd in bokbier 

 Zalm met gamba’s in wittewijnsaus 

 Roergebakken kip in milde currysaus 

 Gegratineerde aardappeltjes 

 Gebakken aardappelen 

 Rijst met warme groenten 

 Warme groentenkrans 

 Gemengde salade met dressing 

 Stoofperen      Prijs per persoon € 24,50 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

Stamppot buffet kerst 2025 

 Spruitjesstamppot met spekjes 

 Zuurkool stamppot met gehakt en creme fraiche 

 Hutspot 

 Hachee 

 Sucade gestoofd in bokbier 

 Rookworst 

 Knapperig gebakken spekjes 

 Gehaktballetjes in lobbige jus     

Prijs per persoon € 23,75 

 

 

Koud/warm buffet naar keuze:  

-Hors d’oeuvre van vlees ( basis met salade )                                                                                         

-Hors d’oeuvre van vis ( basis met salade )                                                                                                                                                                                                                                                                                                     

-Carpaccio van de ossenhaas met balsamicodressing                                                                                      

-Gerookte zalm met dillemayonaise                                                                                                                        

-Vitello Tonnato ( kalfsmuis met tonijnmousse)                                             

-Feta salade                                                                                                                                                   

-Stokbrood met kruidenboter                                   

-----------                                 

-Pommes Duchesse en gebakken aardappelen                                                                          

-Rijst met wokgroenten                                                                                                                                                         

-Warme groentenkrans                                

-Stoofperen                                   

U kunt zelf 3 warme gerechten kiezen die hieronder staan                                                                                                                       

-Sucade gestoofd in bokbier                                                                                                                                                                                                            

-Varkenshaasmedaillons met bospaddestoelen in roomsaus                                                                         

-Roergebakken kip in een milde currysaus                                        

-Zalmfilet in Hollandaise saus                                                                                                                     

-Oma’s stoofpotje met mals gegaard rundvlees                                           

-Getrancheerde katenhaasje met mosterd-pepersaus                                                                  

-Zoete aardappelcurry ( V )                   

-Orzo met courgettes, cherrytomaatjes en Parmesan ( V )    

        Prijs per persoon € 37,50p.p.

                                                                                                                                                                                 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

Lunchbuffet ( fingerfood ) 

 Heldere kippensoep en/of romige wildsoep 

  ------------- 

 Hors-d’oeuvre van vis en vlees 

   Een basis van salade met diverse kleine hapjes zowel vis als vlees 

 Gamba’s in knoflookolie 

 Molensteenbrood/oerbroden/stokbrood met kruidenboter en tapenades 

Foccacia met rozemarijn, kleine sandwiches met luxe beleg zoals gerookte zalm,   

kip-pesto, tonijn-ruccola en crème fraiche etc…..2p.p. 

Kerststol met roomboter 

 -------------- 

Pasteitjes gevuld met champignonragout 

Pittige gehaktballetjes in tomatensaus 

Drumsticks met honing en thijm 

Prijs per persoon € 26,50 

 

Lunchbuffet “net effe anders” 

 Heldere kippensoep 

  Stokbrood met kruidenboter 

  -------- 

 Sandwiches met kippesto/zalm/rauwe ham etc…2p.p. 

Twee verschillende wrappes, een Griekse wrap deze bestaat uit; feta kaas, 

zongedroogde tomaten, olijven, komkommer, ijsbergsla, kruiden en yogonaise en 

de tweede wrap bestaat uit; tonijn, komkommer, yogonaise, citroensap, paprika 

en tuinkers…. 1p.p. 

Tafelbroodje foccacia/waldkorn met gerookte zalm, paling, filet-american, brie, 

garnalen, rauwe ham en carpaccio1p.p. 

Kerststol met roomboter      

Fruit           

 Melk en jus d’orange     Prijs per persoon € 23,50 

 

 

Lunchbuffet “Klassiek” 

 Diverse luxe broodje zoals pistolets, waldkorn, croissants etc..2.p.p. 

 Zachte bolletjes 1p.p. 

 Zoete broodjes zoals deense luxe, roombroodjes, suikerbrood etc..1p.p. 

 Kerststol  

 Roomboter en echte boter 

 Twee soorten kaas 

 Luxe vleeswaren zoals fricandeau, rosbief, beenham etc… 

 Eiersalade 

 Gerookte zalm 

 Melk en jus d’orange 

  -------- 

 Mini-saucijzenbroodjes 

 Beenham met honing-mosterdsaus  

 Rundvleeskroketje      Prijs per persoon € 25,50 



 

 

 

 

 

 

 

Chinees Buffet 

Nasi 

Bami 

Rijst of mihoen 

Babi-pangang 

Tjap tjoi met kip 

Kipsaté in pindasaus 

Foe yong Hai  

Kroepoek 

Sambal       Prijs per persoon € 17,75 

 

 

Al onze prijzen zijn exclusief BTW 

 

Al onze buffetten kunnen worden bezorgd met borden, bestek en servetten, de meerprijs 

hiervan is € 1,25 per set en wij wassen alles weer af. 

 

Bezorging van onze buffetten in een straal van 15 kilometer om Tollebeek is € 20,00 ( 

bezorgen en retour halen), daarbuiten € 0,40 per kilometer. 

 

Uiteraard maken wij desgewenst ook een offerte op maat afgestemd op uw wensen 

 

JB’s Party&Catering 

sales@jbcatering.nl  

0527-619761 

mailto:sales@jbcatering.nl

